Club toulousain In Vino Veritas
Repas-dégustation de fin d’année
Le millésime 1985 en France
Mardi 23 décembre 2008

La dégustation, offerte par Didier Sanchez, est comentée par Maxime France.
Pierre, Maxime, Eddy, Philippe, Claude, Laurent etBernard ont préparé le repas.

Quelgues commentaires de contexte :

Toutes les bouteilles, stockées pendant une lopétiede dans des conditions optimales, ont étéptadans une cave
de service, a température adaptée, verticalemenbuts avant notre rendez-vous.

Les vins sont dégustés par série, avec présentatiameugle.

Les verres utilisés sont le Zalto «Burgundy» (vau&ichien) et le Spiegelau « Authentis N°1 ».

DS : Didier Sanchez — LG : Laurent Gibet — PC riei€iterne — MF : Maxime France.

Ordre de dégustation
(Nombre total de dégustateurs : 8)

1. Champagne Grand Cru : Pierre Moncuit "Blanc de Bancs" 1986(désolé, je n'ai pas le 85)
-12°
DS17 - PC17 - LG17,5 - MF17,5. Note moyenh@&,3
v'La robe est belle, d’'un vieil or trés doré qui sérdignaler un vin a la maturité affirmée. La maysphémere,
prolongée par les remontées de quelques bulleseégarous rappelle I'effervescence du vin.
v'Le nez est de belle intensité, délivrant des sesteamplexes d’agrumes (orange), de mousserons dadde
fumée, le tout souligné par une trés fine note akye signalée par une « pincée » de curry.
v'La bouche fait apparaitre une tension « trés binblancs » et s’exprime sur des notes de beuagruines,
de fougere, de mousserons ; le tout orchestrérpabulle évanescente mais racée venant signegitierdu vin. La
finale soutenue par une acidité de grande quaditéde belle longueur et dotée d'un noble prolongemeinéral.
Assurément un beau champagne a maturité mais berevivant...

Rappel :
Champagne Moncuit BdB 1986 : 16/20 — 2/7/07

Livraison ici plus corpulente que chez Krug. La it est fruitée (péche rbtie), copieuse. Ce vl baroque
procure une certaine sensation mais n’a ni la septétion décontractée, ni le fond ni la longueerkrug GC. Pointe
d’amertume dévalorisante en finale.

2. Vouvray : A. Foreau "sec" 1975(désolé, je n'ai pas le 85) Degré non indiquéBouteille en

73 cl)
DS17 - PC16,5 - LG16,5 - MF17 . Note moyenh6,8

v'La robe est brillante, dorée.

v'Le nez est complexe et intense, il nous livre lagriinces d’'un vin de belle évolution. Dans un peetemps il
apparait iodé (coquille d’huitre), fumé ; archétypes terroirs calcaires ; puis tour a tour appaeit des notes de
fenouil, de sésame et de cire.

v'La bouche, bien en place, se montre trés séchdigee avec cette austérité et cette retenue tigsgles vins
du Clos Naudin. Les ar6mes trés frais de citrorficeh de réglisse blanche lui donnent un éclatesip. Ce vin
« étincelant », acéré comme une lame, parait nahli& ne souffrant, en aucune facon, du poidsedip$ passé.
Encore un beau vin d'une jeunesse folle !
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3. Savenniéres - Coulée de Serrant : Clos de la GQéa de Serrant 1985 Degré non indiqué

(Carafé 5 h)
DS17,5+ - PC17 - LG17 - MF17,5 . Note moyenaé&,3

v'Robe jaune dorée.

v'Dans un premier temps le nez montre une formetdaue austére, puis, petit a petit, s’ouvre poupilgr des
notes grillées, anisées et surtout de belles flavee rhum ambré qui nous raménent vers Savenniéres

v'En bouche le vin fait preuve d’une belle harmortiele beaucoup de présence. Il dévoile des notess pur
d’agrumes (citron vert) ainsi qu'une minéralitéples en plus présente a I'aération et sans aucaoce ¢’oxydation.
Une Coulée séche, acide, réservée, d’'une rectifitmle, « a I'ancienne ». Nous continuons avegsiplaotre
« tour de France » des vins a maturité...

Rappel :

La Coulée de Serrant 1985 : verticale du cru 10&/PCYDS17,5+ — PC18 — MS17,5. Note moyenne du groupe :
17,5

* Robe d'intensité moyenne, trés jeune d'aspecgremettement verte, or pale, tisane...

* Nez net, transparent, généreux, complexe et evttgprofondément minéral (camphré) ; on sent dusseron, de

la pomme cuite, du beurre, du miel...

* La bouche est riche, m(re, dense, mais équilip@eune trés puissante acidité. Le toucher de heua la fois
incisif et velouté, est celui des grands millésimleslongueur et la pureté de I'expression minérabnt également du
plus haut niveau.

4. Chateau Grillet 1985- Degré non indiquéCarafé 5 h, bouteille en 70 cl)
DS18,5- PC18 - LG19 - MF18,5 . Note moyenh&,5

v'La robe apparait assez pale avec des refletsetantse texture huileuse.

v'Le nez est immédiatement intense et d’'une comg@lgxibverbiale ou se mélent tour a tour, dans uaritaire
« a la Prévert », des fragrances de poivre blamtautier, de menthe, d’abricot frais, de roselagande, de nougat,
de guimauve ainsi qu’'une pointe fumée. Un vin 4yrar» doté d’une olfaction polymorphe digne desgirands et
dont on ne se lasse jamais !!

v'En bouche le vin est trés sec, minéral, tendu gleaela fois. Il est doté d'une présence d’antg@olLa finale
fumée, saline, trés pure semble interminable etesim vin « hors normes », envoltant, a la jeuniasséente...

Rappels :

a. Grillet 1985. 16/12/07

DS17,5/18 - PC17,5 - LG17+ - PR17,5 - MS16,5/1TLGB5 . Note moyenne : 16,9

* 1ler nez caché par le soufre.

* 2eéme nez reconnaissable, minéral, jeune, disperdas notes diverses : pomme, verveine, campide, amande,
craie, réglisse. Le fruit et les fleurs hantent seslisses.

* Bouche phénoméne, austere, au caractére d'airamis restant soyeuse et fine, saline (marine), uenpar le
minéral et I'acidité. Ce qui est incroyable c’est'ejle semble a peine sortir des limbes.

* L'idiosyncrasie du viognier sur ces terrasses Isales granitiques exposées Sud visitées il y larsent quelques
jours a encore frappé : elle consacre un vin stigpéf inarrétable (un modéle d’intériorisation).

* Moins flatteur que Joliette 70 sec mais bien ghrgy (avec un immense potentiel confirmé). Mémlerab

b. Chateau Grillet 1985 : Bu en juillet 2007 au dju

DS18+ - PC18 - LG18+ - PR18,5 - CD17,5. Note mogenid

* Jamais les robes ne laissent espérer longtemgsinftexion vers un vieillissement palpable : spl@&cédente nous
semblait & peine plus jaune que d’habitude, nott®ueons cette jeunesse intacte dans ce vin t@i¢ jjaune, avec
des reflets d’'un doré vif et surtout des notesegesemblant éternelles...

* Si nous devions définir un « classique » Grille¢, nez en serait exemplaire : forte empreinte rale¢ avec une
impression initiale réduite, voire liégeuse pourtams, s'affirmant avec une pointe d’austérité pegs notes de
coquille d’huitre, d’iode, de camphre, puis dévntlain fruit encore jeune (abricot) ainsi que desfpms floraux
d’une grande fraicheur. L'ensemble est intensejuenn peu strict : il nous parait encore trop jeupas assez ouvert
I

* La bouche est également trés représentative dgueenous devinons du style de ce vin : marquéuperacidité
surprenante, le vin est frais, méme un peu vif {sautefois nuire a son équilibre), articulé autaliune colonne
vertébrale minérale (coquillage, notes crayeuseés)a rigueur un peu austére, percutante, mais ardatitude
tranchante maitrisant parfaitement une matiére afdés généreuse, trés serrée et remarquablemest fune
longueur saisissante, la finale, sur 'amande, dglisse, nous donne rendez-vous dans 10 ans.hlemeplus... Ce vin
semble en effet cadenassé, beaucoup trop jeumsatsennel !



5. Palette : Chateau Simone 198512°
(Carafé 5 h)
DS15 - PC15,5 - LG15 - MF16 . Note moyen(b,4

v'Le nez se livre sur des notes péatissiéres de poaurfeur, de raisins secs, de banane flambée, deetite
rhum, complétées par une touche sudiste de gariigpigression baroque peut faire penser a Savessiieé

v'La bouche est puissante, séche, réglissée. L'aksigbrésent et, malgré une finale anisée (fenetitharine,
I'ensemble parait un peu pataud, souffrant centagme, & sa décharge, de la proximité dans l'oréreatvice avec
Grillet.

Rappel :

Chéateau Simone - Blanc 1985 : 22/11/03

LG15 - PC15 - PP15,5 - VM16 — JP14,5/15 — DS15,5

Le vin arbore des senteurs mentholées/camphréesanasi de fruits blancs (poire) ou encore de ssgliblanche ; il
n'est pas dénué de minéralité.

Une belle fraicheur soutient une bouche austéresaactere oxydatif. Des notes grillées, réglisséeiellées (miel de
chétaignier), un bon volume et une bonne longueunplétent le panorama.

6. Corton-Charlemagne Grand Cru : Domaine Bonneau d Martray 1985 —13°
DS18 - PC18 - LG18,5 - MF18,5 . Note moyenhg,3

v'La robe claire arbore de juvéniles reflets verts.

v'Le nez treés profond et racé développe de finesrisgrumes (citron), de beurre, de minéral (amboaférant
une touche saline a I'ensemble.

v'La bouche est trés droite, minérale en diable &edd’'une pureté et d’'une puissance qui laissexpsmer les
agrumes avec beaucoup de profondeur. Un vin, larend’une grande jeunesse, trés « proche du majiginiquel
rien ne dépasse, a I'équilibre magistral et donintzindre goutte semble vous transpercer de pagaeh!! Un
sommet...

Rappel :

Bonneau du Martray Corton- Charlemagne 1985 : 1&86/- 11/8/07

Notes mdres, avec de la pomme (qui peut évoquerdgy du minéral, du menthol. Bouche relativemsiiére
(livraison aromatique parcimonieuse), puissantesysielte. Encore en attente ?

7. Riesling : Domaine Zind Humbrecht "Clos Saint Ubain Rangen de Thann" 1985 Degré
non indiqué
DS17,5/18 - PC18 - LG17 - MF18 . Note moyenhe,9

v'La robe apparait vieil or soutenu.

v'Le nez superbe de riesling mdr explose littéralendenverre en un florilége d’ardbmes trés frais déligue,
de bétise de Cambrai, de menthol, de camphre.

v'La bouche, tranchante, seche, est dotée d’'une gamience. Elle exprime des notes fumées tresudesq
constituant un ensemble magnifique, de trés bellensité mais peut-étre un soupgon moins persisfaatson
compagnon de série ! Un grand vin au demeurant...

A noter : certains dégustateurs ont pointé uneereBiEnce de style avec le Clos Saint Hune de Tiembke
style des vins a donc considérablement évoluédaisiesormais une place plus grande a un fruitsekac

8. Moulis : Chateau Poujeaux 1985 Degré non indiqué
DS16 - PC16 - LG15,5 - MF16 . Note moyenti8,9

v'Le nez dévoile des notes classiques de Médoc aritdatxprimant tour a tour le cuir, le havane, iande
fumée ; il est tout de méme doté d’un fruité s@eent mais bien présent.

v'La bouche est d’'une grande finesse, fruitée, rgégi®t mentholée. Elle fait montre d'élégance etysamisme
pour un beau vin de facture classique peut-étigeurx élimé » tout de méme...



9. Pauillac : Chéateau Batailley 1985 12,5
DS13 - PC13 - LG13,5 - MF14 . Note moyent8,4

v'Le nez un peu « pauvre » exprime de timides nategés (cerise) ainsi qu’un substrat d’élevageetant le
boisé initial sous forme de girofle.

v'La bouche est dotée d'une indéniable puissance maizjue de charme. Elle nous livre de dures notes
végétales ainsi qu’une parcimonieuse pointe de duilvin peu convaincant, parasité, qui plus esty gertains, par
une légére note liégeuse...

10. Margaux : Chateau Bel Air Marquis d'Aligre 1985—12°
DS15 - PC(16) - LG14 - MF15 . Note moyenié:

v'Le nez développe d'intenses et rustiques ardbmesrde battue, d’humus, de graphite, de foin, dneéainsi
gu’une touche viandée.

v'La bouche est sérieuse, chaleureuse avec des thnis un brin asséchants. Un vin qui divise les
dégustateurs, certains lui trouvant un charme déslee complexité réelle, d’autres, la encore, ldu@re déviance
liegeuse...

11. Haut-Médoc : Chateau Sociando-Mallet 1985 12,5°
DS14 - PC14 - LG14 - MF14 . Note moyentid :

v'Alors que derriere nous « le four s’exprime a ggioumons », le nez de ce Sociando nous livre oies e
fruits noirs (mdre, cassis), de cuir, de menthelmibka et de cannelle.

v'La bouche est assez simple, mince, acide, voirelambe en finale. La qualité des tanins est disteitetdécoit
pour un vin habituellement plus racé...

Rappel :

Sociando-Mallet 1985 : verticale du chateau - no® (MS)

DS16 — PC15,5 — MS15,5/16. Note moyenne : 15.75

* Robe évoluée mais encore assez sombre.

* Nez au fruit un peu cuit mais sans trace d’éviolut Il nous semble plus puissant que celui du &G raussi moins
complexe.

* Bouche charmeuse aux tanins bien intégrés. Uneramme plaisante. Un vin sans défauts majeurs gpaiisnanque
peut-étre de personnalité et de longueur.

12. Saint-Estephe : Chateau Cos d’Estournel 198512,5°
DS15,5 - PC14 - LG14,5 - MF15 . Note moyenh4,8

v'Le bouquet dévoile des notes de menthol, de viatelejoka, de havane d’'un Médoc de facture classitpis
sans grande complexité tout de méme.

v'La bouche attaque de fagon plutdt suave, puis seeme pour terminer étriquée, abrupte et dotéeedites
forte astringence. Une nouvelle déception pouivigauche, un sentiment accentué par le pedigresnd..

Rappels :

a. Cos d'Estournel 1985 : 17/4/2004 (verticale - DS

DS17,5

* Robe de bonne intensité, mais un peu claire aweclégére évolution.

* Nez net, intense, fruité, mdr ; notes de régliggaces, incroyablement frais, pas une toucheotiéon.

* Bouche tres riche, longue, corsée, douce. Strediendre, tannins compacts, fruités et épicés.idgr d'élégance et
de puissance. Me rappelle le 95.

b. Cos d'Estournel 1985 : Nov 2006 - verticale (¥@nt Ravenne)

DS15 - PC15 - MS15,5 - CD14,5. Note moyenne : 15.

- Robe moyennement intense, rubis mat.

- Beau nez classiquement médocain, au fruit pdiitret, marqué par les épices, le poivron rougetiabac, les bois
précieux (cédre, santal), mais qui & I'aératiorffadit plus qu'il ne se développe.

- Une attaque précise, une chair moelleuse, unngfim, une saveur racée, mire mais fraiche, laisseigurer une
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harmonieuse plénitude. On reste pourtant sur sa favec la sensation d'une matiére étriquée eremilie bouche,
presque diluée, fuyante, qui finit sur une notequa® d'acidité pointue. Bouteille décevante parpart a la bonne
réputation de Cos d'Estournel 1985.

13. Saint-Julien : Chateau Léoville-Barton 1985 Degré non indiqué
DS16 - PC14,5 - LG15 - MF16 . Note moyent8,4

v'Le nez apparait plus complexe, plus racé, sur desme cuir, de havane, de sauce soja, de paite®mais
aussi de fruits mdrs (gelée de cassis) et toujoetts touche mentholée comme une constante daesséeie.

v'La bouche est plus suave, plus charnue mais tootéhee empreinte d’'une certaine austérité. Le viresserre
et se durcit lui aussi en finale mais la race dams est indéniablement supérieure a celle ddegsprédécesseurs.
Un vin de qualité, sans défauts, mais qui, tousefoé parvient pas a nous émouvoir outre mesure...

Rappel :

Léoville-Barton 1985 - 11/2/02 (PC)

DS :16,5-PC: 16,5/17.

* Robe évoluée, bords tuilés, centre grenat défauil

* Bouquet fin et évolué, plein, vibrant : poivroolie, graphite, sous-bois.

* Grande suavité en bouche, structure souple, iinése, texture veloutée sans alanguissement, asastérité racée,
la sveltesse propre au cru.

14. Pauillac : Chéateau Lynch Bages 198512,5°
DS17 - PC17 - LG16 - MF17 . Note moyeniié,8

v'Bouquet retenu, racé, de cuir, de moka, de furmaies 8xubérance mais profond et noble.

v'En bouche, la matiére est belle, charnue. Le \itnpfauve de la suavité et de I’harmonie qui fasaidéfaut
jusqu’alors, ne faiblit jamais en bouche et lalinast enfin équilibrée, profonde et dotée de &dmgrande qualité.
Une vraie réussite médocaine dans ce millésimeuBa\a@it bien du mal, jusqu’a présent, a assumeésatation...

15. Saint-Emilion Grand Cru : Chateau Le Tertre Roeboeuf 1985-12°
DS16 - PC16,5 - LG15 - MF16,5. Note moyenhé :

v'Beau bouquet mature fait d’'arémes de sous boisuite de réglisse, de menthol ainsi que d’'une teudh
céleri.

v'La bouche présente un caractéere a la fois fermeégaité calcaire ?) et mdre. Elle développe désas de
cuir, de café et de havane. Certains pointerontfunade un brin rustique, d'autres une réelle fswslerriere la
générosité aromatique.

16. Pomerol : Chateau La Conseillante 1985Degré non indiqué
DS17 - PC17 - LG16,5 - MF17 . Note moyent6,9

v'Le nez est profond et généreux sur des notes dedeuinavane et de foin venant signer le merlot.

v'La bouche est trés suave, tout en rondeur et efrgsité. Les ardmes fruités de confiture de freépendent au
havane, au cuir noble, a la réglisse, au moka dansnsemble plus « sudiste » mais aussi plus h&tdogue les
expressions précédentes. Un trés beau vin, dumndedynch Bages, trés représentatif de son orjgimeerolaise.

17. Richebourg Grand Cru : Charles Viénot 1984 Degré non indiqué
DS11 - PC10 - LG12 - MF13 . Note moyennié,5

v'La robe claire arbore des reflets orangés, tuilés.

v'Le bouquet présente des arbmes viandés, de sgace’scange cloutée, de pruneaux.

v'En bouche, le vin apparait décharné, tel un sd¢eediehu par une colonne vertébrale acide presduélante ».
Malgré son pedigree il évoque les Bourgognes aciéame, probablement chaptalisé a sa naissancdéliire
aujourd’hui un message aromatique sans structusarst fond. Bu, a coup s(r trop tard, mais powraign espérer
mieux avant ?...



18. Corton Grand Cru : Louis Jadot 1988-13,5°
DS16 - PC16 - LG16 - MF16 . Note moyenié :

v'La robe est claire avec des reflets bruns.

v'Le nez est discret mais frais avec des ardmeg&ierise, mare), floraux (rose, pivoine) et épiggrofle).

v'La bouche présente un joli jus fruité, floral, &iet soutenu par une trame acide lui conférantueng et
austérité. Un vin sérieux donc, bien en place ptésentatif de son millésime de naissance quelgue srict,
« raide » pour certains dégustateurs.

19. Cornas : Domaine Clape 1985Degré non indiqué
DS16,5 - PC16,5 - LG16,5 - MF16,5 . Note moyent&5

v'La robe est foncée, brune, quelque peu dépouiliéke ord du disque.

v'Le bouquet s’ouvre d’entrée sur une olfaction tygigles syrahs septentrionales ou se mélent desueeie
laurier, d'olive, de viande fumée, de graphite ainsune touche cendrée évoquant I'atre refroid. hdau nez racé
qui nous fera penser a un vin d’Hermitage...

v'La bouche déploie a son tour des ardmes de cuiglide, de bois de ronce et se termine par unk fimapeu
linéaire et monotone qui décoit un peu par rappdiexubérance et a la complexité aromatique du bezbeau vin
tout de méme, pur, jeune aromatiquement et semtefge« plutot plus rigolo que les bordeaux goatdsaravant » !

Rappel :

Cornas : Domaine Clape 1985 : 16/5/04

DS15 - PC14,5 - LG14 — JP15 - BLG15 - CD14,5 - V/1Rote moyenne : 15.

Niveau bas goulot.

Nez intense, mdr, produisant des senteurs de ¢asigruneau, d’olive noire, de fumé. Bouche pluédifrognée,
terrienne, « paysanne », correctement vertébréeilatilement minérale.

20. Jurancon : Cru Lamouroux 1985- Degré non indiqué
DS15 - PC(14) - LG14,5 - MF14,5 . Note moyenhé,5

v'La robe est brillante, couleur or a reflets verts.

v'Le nez présente des notes d’agrumes, de néflbuibanbe et de réglisse complétées par une touctigue.

v'La bouche est dotée d’'une acidité assez pronortcééveile des ardbmes de citron vert, de réglisaadle et
surtout de gentiane ; la longueur est modérée eaisemble se tient...

21. Tokaji Aszu : Golya 5 puttonyos 1988 13°
DS(15,5) - PC(16) - LG15 - MF(15) . Note moyenas,4

v'La robe est trouble, brunie, couleur topaze br(?e

v'Le nez, de belle complexité, se livre sur une teuckydative prononcée et dévoile également dessnige
pruneaux, de thym, de lavande, d’infusion de vewei

v'La bouche est acide, sur le citron vert, et pré&sene belle tonicité. Cependant le vin parait beapcplus
vieux que son millésime pourrait le laisser présagesemble peu représentatif de son origine...icen@ent une
bouteille défectueuse...

22. Maury : Mas Amiel "Cuvée Spéciale" 1985-16,5°
DS15,5 - PC15,5 - LG15,5 - MF15,5. Note moyert&5

v'Bouquet typique de VDN du Roussillon dévoilant ¢etége d’ardmes classique de cerise, de figue oglan
d’amande, de geniévre, d'orange.

v'La bouche est empreinte de minéralité et de fraiichai signent le terroir de Maury et développe desnes
de pruneaux, de havane et de café. Lensemblebétent, équilibré, sans étre grand...



Conclusion

Le “tour de France” du millésime 1985 proposé patidd s’est révélé riche d’enseignements qui petenétde
commencer a se faire une idée de la qualité d’eblsede ce millésime a la réputation glorieuse.

Il s'est avéré que les vins blancs dégustés cesgosont montrés souvent grands, d'un niveau dieblsebien
supérieur aux rouges. Aucun rouge, malgré lesbiedies étiquettes découvertes, n'obtient la noté&lalors que trois
vins blancs (Grillet, Bonneau du Martray et le Rresde Zind Humbrecht) I'atteignent. || semble doplus aisé
d’accéder aux vins blancs sommitaux qu’'aux rougeldnéme trempe, peut-étre plus rares, siremesnopiereux...

Les meilleurs blancs se sont tous montrés d’uneegse insolente, paraissant inaltérables, sares guisemps qui
passe, toujours «trés proches du raisin ». Le ptusent d’'une fraicheur et d’'une précision « fp@ngantes »,
lumineux, au panthéon des plus grands vins...

Le bilan des rouges est plus mitigé. Les Bordeanxptutét dégu. Surtout en Médoc ou les vins s@paaus en
déficit de maturité sur les cabernets sauvignonsnant des équilibres « discutables » (Bataill@gcighdo-Mallet,
Cos d’Estournel). Non dénués d’'une certaine matityese sont révélés étroits, étriqués, voire ptsren finales. La
seule vraie réussite semble étre Lynch-Bages qarajt plus suave et surtout plus harmonieux sangepir toutefois
pas a atteindre les sommets.

La rive droite semble s’en étre mieux sortie dohraEs vins généreux, hédonistes, au profil padaidiste mais
dans lesquels la maturité ne fait pas défaut. Leotna@ mari !

Dés lors, le millésime 85, présenté depuis toujdargt par les professionnels que par la critiquenroe
exceptionnel & Bordeaux, apparait plutdt comme urakfaux bon millésime » comparé notamment acaget d'un
an, le 86, plus équilibré, et a fortiori au 82.

Le Cornas avec son bouquet exubérant, archétygasytahs septentrionales et une bouche Iégéremethtrai-
teinte, un peu monotone mais non dénuée d'équibtea sort bien, intégrant, il me semble, le tro téte de la
dégustation des rouges.

Un mot sur la cuisine...

Les mises en bouches en feuilletés divers de I'spale Claude étaient parfaites pour commencergastktion et
accompagner avec brio les premiers vins de laesoiré

Le houmous (purée de pois chiche libanaise) deePéeséduit par sa fraicheur et sa complexité aiqueaderriére
une simplicité de facade. En effet, le cumin cosaira merveille avec la roquette et I'huile d'elivépondait au
sésame avec beaucoup d'a propos, pour le plus gramideur de nos papilles ! Un plaisir « simple »¢igérer... A
noter : I'association a bien fonctionné avec bombce de blancs dégustés ce soir...

Le magret fourré au foie gras était de treés boruadite.

L'agneau de Philippe accompagné de ses petites rétiait godteux a souhait et surtout... cuit a telntips permit
de remettre en selle certains Médocs, qui se sentdzcommodés de la compagnie du « broutard » !!

Les plateaux — que dis-je — la farandole de fromatpeMessieurs Bergé et Gibet nous ont permisfaisen’est
pas coutume, de faire un tour d’horizon d’'a pets paémoitié des références de « Xavier » (!!1), pootre plus grand
plaisir car la qualité est sans failles !! Un retawce stade vers Grillet, Bonneau et Zind noudircoe la splendeur de
ces grands vins !l

Enfin la bdche aux parfums d’orange d’Eddy s’estiée bien a propos avec les liquoreux du soitétirait la
soirée sur une note sucrée qui n'était pas podrnblém un certain LG (il se reconnaitra...) !!!

Bref, un excellent moment passé ensemble empreinbdvivialité, de gourmandise et de la générgsitéerbiale
de Didier qui nous a encore une fois ravi avec agmifique voyage dans la galaxie des grands viranes!



